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FIN DE SEMANA EN LA RIBERA DEL DUERO 
 
INCLUYE: 
 
� 2 noches de alojamiento en hotel 4* con encanto en la Ribera del Duero, en habitación 

� doble y régimen de alojamiento y desayuno. 

� Visita a bodega familiar con Curso de cata de vinos blancos, rosados y tintos (Introducción 

� a la cata, procedimientos de elaboración y cata de vinos), a cargo de la enóloga de la 

� bodega (3 horas aprox.). 

� Comida/menú degustación. 

� Visita a Bodegas Arzuaga u otra emblemática de la Denominación de Origen. 

� Hoja de ruta con detalle de los lugares a visitar y sugerencia de otras actividades. 

 

Esta ruta se puede complementar con diversas visitas y actividades relacionadas con el vino y 

la gastronomía para las noches de viernes y sábado o para la mañana del domingo: visita al 

Museo Provincial del Vino (castillo de Peñafiel), ruta por Valladolid (monumentos y ruta de 

tapas), etc. 

 
PRECIO: 
El presupuesto total para esta opción es de 237€ más IVA (18%), por persona. 

 

CONCEPTO  PRECIO (€/pax) 
PRECIO PAQUETE:  237 € 
IVA (18%)  43 € 

TOTAL: IVA incluido.  280 € 
 
Descuentos especiales para grupos 
 
DESCRIPCIÓN DE HOTELES, RESTAURANTES Y BODEGAS 1: 
 
ALOJAMIENTO: 
 

 

Para el alojamiento hemos seleccionado un 

pequeño y acogedor hotel de 4*, emplazado 

en un edificio con más de 300 años de 

antigüedad magníficamente rehabilitado (año 

2002) en el corazón de la Ribera del Duero. 

En un hermoso enclave al pie del río, todas 

las habitaciones del hotel disponen de una 

pared acristalada con vistas al Duero. 

Un hotel cómodo y confortable. 

 

 

                                                             
1 Alojamientos y bodegas sujetos a disponibilidad en las fechas solicitadas. 
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BODEGAS: 
 

Para un conocimiento más amplio esta Denominación de Origen, se han seleccionado dos 

bodegas muy diferentes que elaboran magníficos vinos, sobre todo de crianza: 

 

� Una bodega familiar, donde la tradición artesana marca las características de una 

producción limitada. En esta misma bodega de se realizará el curso de cata de blancos, 

rosados y tintos. 

 

� Una bodega emblemática de la D.O. por su importancia, Bodegas Arzuaga-Navarro dispone 

de la mayor extensión de viñedos propios de la “milla de oro”, una reserva cinegética de 

caza mayor (jabalís, ciervos y muflones) y un hotel-spá de 5 estrellas. 
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COMIDA SÁBADO: 
Para mayor comodidad del visitante y, sobre todo, por su calidad gastronómica, se ha elegido 

un restaurante emplazado en el mismo hotel. Se trata de un restaurante en cuya cocina se 

respetan las materias primas –siempre de gran calidad- y los productos tradicionales, pero 

tratados con una visión innovadora. El menú-degustación permitirá probar la variedad de su 

oferta gastronómica. 

 

  
 
OTRAS OPCIONES: 
La riqueza y tradición enológica y gastronómica de este territorio hacen que las posibilidades 

sean innumerables. Sugerimos aquí únicamente tres que creemos que podrían complementar 

muy bien esta visita: 

 

� Incluir la Visita al Museo Provincial del Vino (Castillo de Peñafiel) 

� Incluir el famoso lechazo de la tierra en alguna de las comidas/cenas del fin de semana. 

� Olvidarse del coche en los desplazamientos entre bodegas. Vinalias te proporciona un 

coche con conductor para que puedas disfrutar del vino sin preocupaciones. 

 


